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Das Wirtshaus in der Natur

Wildspezialitaten

Wildschweinrohschinken Wilderersuppe
auf roten Riben gebundene Wildsuppe mit Wildfleischstlicken
und Krensauce und Schwarzbrotcroutons
€ 8,50 €4,80
Rehbraten

in Rahmsauce mit Serviettenknodel,
Preiselbeerpfirsich und Rotkraut
€17,20

Wildragout
mit gebackenen Knodelsticks
und Preiselbeerorange im Pfandl serviert
€ 14,80

Hirschbraten
in Rahmsauce mit Steinpilzen als Beilage gibt’s

Erdapfelknodel und Preiselbeerbirne
€ 15,80

Wildschweinbraten
in Wacholderrahmsauce

mit Erdapfelknodel, Preiselbeerfrucht und Krautsalat
€ 15,80

Wildschweinbraten
im Natursaft’l
mit Erdapfelknodel,
Preiselbeerfrucht und Krautsalat
€ 15,80

gebackene Wildknodel
auf Rotkrautsockel
€ 15,40
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Pinot Noir 2017 | Pittnauer | Gols

Diese Sorte, in Osterreich auch Blauburger genannt, gilt weltweit als die Primadonna unter den Rebsorten. Nuancen von
Hibiskus und kandierten Veilchen, feine rotbeerige Frucht, zarter Kirschtouch, einladendes Bukett. LeichtflRig, frisch,
feines Himbeerkonfit, rote Kirschen, feine Tannine, bleibt gut haften, elegant und vielseitig.
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