Das Wirtshaus in der Natur

‘,"';;,o“ . Sauerkrautschaumsuppe mit Grammelknédel ~ €5,20
-"Sa@f:‘a%/@““_,/ BIO Rindssuppe €4,80
\ AY PR mit Leberknddel oder Tiroler Speckknodel
o gebackene Speckknédel
SChweinSbraten Spezialitat aus Oberdsterreich
im Natursaft’| mit Erdapfelknédel und Krautsalat mit Krautsalat
€ 10,80 € 8,20
Rindsbraten Bauernknddel

Geselchtes im Semmelknddelteig
mit Sauerkraut

in Wurzelsauce mit Erdapfelknédel und
Preiselbeerfrucht

€12,80 €7,60
Backhend]l Fleisch- oder Grammelknoddel
mit Erdapfelsalat mit Sauerkraut
€11,80 €7,60/€ 8,20
Jigerpfanne gebackene Blunznknoddel
gegrilltes Schweinsfilet mit Speck- in Erdédpfelteig dazu Sauerkraut
Champignonsauce, Spatzle und Preiselbeeren €7,60
€14,80 Spinat Mangoldknédel
Triologie (vegetarisch)
Schweins-, Surschnitzel und Putenschnitzel in auf Tomatensauce
Cornflakes gebacken mit Preiselbeeren und €8,20
Erdapfelsalat Dinkelreis-Gemiiseknddel
€11,40 (vegetarisch)
Waldvierteler BIO Karpfenfilet auf Kasesauce
gegrillt oder gebacken €38,20
mit Erdapfeln und Salat T
€16,80 stiiBe Knodeliiberraschung

mit Vanillesauce <
b 4 €6,20 ;‘;L(
Ve Bitte um Vorbestellung bis zum Vortag! f

Oder bis 10 Uhr am gleichen Tag.

Tel: 0664/4033390
Telefonische Bestellungen kdnnen von Montag bis Sonntag jederzeit
abgegeben werden.
Wir verpacken unsere Speisen ausschlie3lich in kompostierbaren Einwegverpackungen aus

Pflanzenmaterialien oder Glas! (Glasgebinde = Pfand)
Unsere Verpackungen aus Zuckerrohr sind auch Mikrowellengeeignet.



